
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Všude zní ozvěna vánočního ti-
cha, 

odněkud ze tmy mráz do oken dý-
chá. 

Hvězdy v našich očích září, 
pomalu přichází čas obrátit list  

ve starém kalendáři.                      
Krásné prožití vánočních svátků                                     

a 
Vše NEJ v novém roce 2024 

přeje 

obecní zastupitelstvo v Šaplavě 

Slovo starosty... 

Vážení spoluobča-

né, vážení chalupáři, 
přátelé Šaplavy. 
 

Pomalu se blížíme 
k závěru roku 2023. 
Co se v naší obci bě-
hem letošního roku 
událo, jste byli infor-
mováni v našem 
Šaplaváčku. Podařilo 
se nám realizovat 
skoro vše, co jsme si 
na konci loňského 
roku předsevzali mi-
mo restaurování so-
chy sv. 
J.Nepomuckého. Na 
její opravu jsme po-
dali žádost o dotaci 

z POV Královehra-
deckého kraje a vě-
řím, že se v příštím 
roce zkrášlení této 
památky podaří.   
 Chtěl bych Vám tou-
to cestou poděkovat 
za Vaší práci pro 
obec. Děkuji místní-
mu SDH, spolku mla-
dých žen      a Vám 
všem ostatním, kteří 
se snažíte pokud 
Vám to zdraví dovolí, 
za pomoc při udržo-
vání obce v čistotě. 
V příštím roce plánu-
jeme opravu místí 
komunikace asfalto-
vým nástřikem vedle 
“Hameráku“, očištění 

rozlučkového místa     
u našeho hřbitova, tr-
vale pečovat o stávající 
zeleň, pokud bude pro-
váděna opravu státní 
silnice v obci, vyměnit 
rozpadlé obrubníky     
a organizovat úspěšné 
akce pro děti a dospě-
lé.  
 

Vážení spoluobčané, 
vážení chalupáři, přá-
telé Šaplavy. 
Přeji Vám a Vašim ro-
dinám klidné a pokojné 
prožití vánočních svát-
ků a do nového roku 
2024 hodně pevného 
zdraví, osobní a rodin-
né spokojenosti, mno-
ho sil do nadcházející 
práce a naší Šaplavě 
její další rozvoj.  
 
 
                  Váš starosta.  
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OBEC 

ŠAPLAVA 
 
první písemná 
zmínka 1381 

Vánoční strom letos da-
rovala pro obec Šaplavu 
paní Zdeňka Bučková. 
DĚKUJEME ! 



  

 

 

Výpis z usnesení  ve-
řejného zasedání 
obecního zastupitel-
stva ze dne   15. 08. 
2023: 

1/  Obecní zastupitelstvo 
schvaluje poskytnutí 
prostor bývalé prodejny 
SDH Šaplava ke zřízení 
klubovny.  Hlasování: 7 : 
0  

2/ Obecní zastupitelstvo 
bere na vědomí rozpoč-
tové opatření č.3/2023   
a č.4/2023  

 Výpis z usnesení  ve-
řejného zasedání 
obecního zastupitel-

stva ze dne   25. 10. 
2023:                       

 1/ .Obecní zastupitel-
stvo schvaluje OZV      
o místním poplatku     
za systém odpadového 
hospodaření. Obecní 
zastupitelstvo schvaluje 
OZV o místním poplat-
ku ze psů.                     
Obecní zastupitelstvo 
schvaluje OZV o zruše-
ní OZV č.3/2012 o míst-
ním poplatku za užívání 
veřejného prostranství 
ze dne 20.12.2012. Hla-
sování: 7 : 0. 

 

Usnesení zastupitelstva 

Společenská rubrika 

 Životní jubileum: 

Září - Jarmila Dirbaková 

Říjen - Zdeněk Flégl 

Prosinec - Iva Šafková 

                  Marie Suchardová 

                  Václav Zelenka 

                  Jiří Draštík 

 

Všem upřímně gratulujeme!!! 

CITÁT DNE : 

„Uprostřed 

problémů leží 

příležitost.“ 

Albert Einstein 
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Zveřejněny jsou 
upravené verze 
dokumentů z dů-
vodu dodržení při-
měřenosti rozsahu 
zveřejňovaných 
údajů podle záko-
na č. 101/2000 Sb., 
o ochraně osob-
ních údajů v plat-
ném znění. Úplná 
znění dokumentů 
jsou uložena v ar-
chivu obecního 
úřadu. 

 Opustili nás: 

Červen - Vladimír Pu-
lec 

Červenec - Miroslav 
Řehák 

 

 

  Exkurze do bioplynky a výrobny peletek v Králíkách 

Obec Šaplava zorganizo-
vala exkurzi do Rolnické 

a.s. Králíky 

Kdo by se nechtěl podívat, jak přesně vzniká výroba elektrické 

energie v bioplynové stanici a jak se vyrábějí dřevěné peletky pro 
kotle vyšších emisních tříd? Právě pro všechny zájemce vidět vše 
„naživo“ tyto výrobní procesy, uspořádala obec Šaplava 16. září 
2023 zájezd do Rolnické a.s. Králíky. Areálem  družstva přítomné 
provedli p. Ing. Josef Tomášek a p. Ing. Luboš Sadil, který všech-
ny provedl nejprve  bioplynovou stanicí, kde vyprodukovaný bio-
plyn je zdrojem čisté energie. Elektrická energie zde slouží pro 
vlastní potřebu střediska Králíky a přebytky dodává do sítě. Teplo 
z „bioplynek“ využívají v přilehlém provozu na výrobu dřevních 
pelet, kde byla spuštěna výroba v roce 2019. Pelety se zde vyrábí 
ze smrkové štěpky a pilin. V současné době většinu pelet firma 
vyváží do Itálie.                                                                           MH 

 ANONYMNÍ AN-
KETA DSO PO-

CIDLINSKO 

Do Vašich poštovních 
schránek byl vložen 
dotazník Dobrovolného 
svazku Pocidlinsko. 
Anketa v rámci pláno-
vání sociálních oblastí 
svazku. Vyplněné do-
tazníky odevzdejte 
prosím do poštovní 
schránky OU v Šapla-
vě do 15. prosince 
2023. 

2/ Obecní zastupitel-
stvo schvaluje žá-
dost o dotaci 
z dotačního progra-
mu KhK na opravu 
sochy sv. Jana Ne-
pomuckého. 
Hlasování: 7 : 0. 
3/ Obecní zastupitel-
stvo schvaluje směr-
nici k zadávání 
VZMR s platností  
od 1.1.2024 
Hlasování: 7 : 0. 
4/ Obecní zastupitel-
stvo bere na vědomí 
rozpočtové opatření 
č.5/2023. 
Hlasování: 7 : 0. 



         

 

Letošní pouťové odpo-

ledne bylo ve znamení 
velmi teplého počasí. Ce-
lé dětské odpoledne bylo 
ve znamení klaunů a ba-

lónků, nabité soutěžemi a hrami 
pro děti. Po absolvování jednotli-
vých stanovišť měly děti připra-
venou věcnou tombolu.  Největší 
úspěch měla balónková show    
p. Tvrdíka z dílny BodyArt. Mo-
delování jednoduchých  i složitěj-
ších motivů z balónků a vytvoře-
ní jakéhokoliv motivu na přání. 
Většina dětí si odnesla z dětské-
ho dne nejen nějakou odměnu        
z připravené tomboly, ale i vymo-
delovaného motivu balónku      
na jejich přání.  

Na pouťovém odpoledne bylo 
připraveno bohaté občerstvení, 
včetně výborné pizzy od pravého 
Itala, přímo z horké pece. 

Pouťový den v Šaplavě opět 
„vyrostl“ rekordní účastí dětí! 

  Střípky z obecní kroniky …  
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 1596 – „Koupil šaplavské zboží Jan Kopidlanský z Kopidlna “… 

 
 
 1762 – „Se oženil kronikář František Jan Vavák s dcerou Barborou Václava 

Poupy, který byl majitelem statku a pro svou moudrost a široký rozhled 
byl zvolen rychtářem v obci. “ ... 

 Stalo se před 427.  a 261. lety 

Od odpoledních hodin do pozd-
ních večerních doprovázela 
všechny přítomné k poslechu     
i tanci hudební skupina Styl      
z Lomnice nad Popelkou.   

                                             MH 

První listopadovou sobotu 

obec Šaplava uspořádala ces-
tovatelskou přednášku našich 
občanů Vojtěcha Rychetníka   
a Jana Štancla. Prostřednic-
tvím poutavých fotografií a za-

jímavého vyprávění se s námi 
vrátili po svých letošních 
cestách východní Asií.  Z Ja-
ponska, Jižní Korei a Taiwanu 
mohli všichni prohlédnout krás-
né fotografie, trochu poznání   
a atmosféru dalekých krajů.  

Cestovatelská přednáška po východní Asii 
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3. ročník Dýňobraní v Šaplavě 

 V sobotu 14. října  se  od 15.00 v obci Šaplava konala akce nazvaná    

3. Dýňobraní. Děti a dospělí si  mohli vybrat svou ideální dýni a podle 

vlastní fantazie ji ozdobit a vydlabat. K občerstvení  mohli všichni tradič-

ně ochutnat čerstvý bramborák, burčák a další tekuté pochutiny. A děti 

vyrobit svůj lampion na večerní procházku osvětlenou stezkou z dýní. 

Součástí akce byla oblíbená soutěž „O nejlepší zákusek            

z jablek“, které se zúčastnilo 8 soutěžících. Hlasování se zú-

častnilo 116 z celkově 136 přítomných na Dýňobraní. Nejvíce 

hlasů získala Lucie Habichová, na druhém místě byla Martina 

Jesenská a třetí místo získala se svým zákuskem Iveta Nosková. 

Vydlabané dýně byly i letos položeny a zapáleny na chodníku   

za obcí k místnímu hřbitovu, aby se vytvořila osvětlená dýňová 

stezka. Děti a dospělí s lampiony si tak mohli při noční pro-

cházce prohlédnout dýně v celé své kráse. V cíli osvětlené 

stezky byla připravena pro děti malá odměna a každý si svoji 

vyrobenou osvětlenou dýni odnesl domů.                                                                

Děkujeme všem dobrovolným sponzorům (p. Soukupovi,        

p. Zavadilovi, p. Rychetníkovi) za všechny nemalé příspěvky 

pro tuto akci !!! 

 
Placka: 6 ks vajec, 6 lžic hladké mouky, 1/2 lžičky prášku do pečiva, 7 lžic cukru krupice,     
2 lžíce kakaového prášku, 4 lžíce oleje 
Krém: 0,5 l smetany ke šlehání, 1 ks želatinový ztužovač za studena, 1 ks vanilkového cuk-
ru, 2 lžíce cukru práškového 
Jablkový puding: 8 ks jablek, 5 ks skořicového cukru, 2 ks Zlatý klas (krémový prášek- pu-
ding), 3+1 dl vody, 1 lžíce citronové šťávy 
 
Postup přípravy:  
Korpus: Vyšleháme celá vajíčka spolu s cukrem do husté pěny. Je dobré mít teplá vajíčka, 
lépe se našlehají. Do pěny prosejeme mouku s kypřícím práškem a kakaem. Jemně spolu 
spojíme. Nakonec přidáme olej a zamícháme. Nalijeme na vymazaný plech a pečeme při 
165 °C. Upečený korpus necháme vychladnout. 
Náplň 1.: Dokud se korpus peče, oloupeme si jablka a nastrouháme je na hrubém struhadle. 
Podlijeme je citronovou šťávou a asi 1-2 dcl vody, podle toho, zda jsou jablka sušší nebo 
šťavnatější. Dusíme asi 10 minut, pak v 3 dcl vody rozmícháme Zlaté klasy a vlijeme            
do jablek a povaříme. Nakonec přidáme skořicový cukr a necháme zchladnout. 
Náplň 2: Šlehačku vyšleháme s cukry vanilkovým a moučkovým, přidáme želatinový ztužo-
vač, který napřed rozmícháme v deci vody. Namažeme na korpus a dáme do chladu ztuh-
nout. Na ztuhlé natřeme vlažnou jablečnou směs a uhladíme. Uložíme do chladničky. Hotové 
můžeme dozdobit podle fantazie.                                                                    

Vítězný recept v soutěži „O nej-
lepší zákusek z jablek 2023“ 
Recept „Luxusní jablkové řezy“ poskytla 
vítězka letošní soutěže Lucie Habichová  


