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VSude zni ozvéna vanocniho ti-
odnékud ze tmy mraz do oken dy-
Hvézdy v naSich ocich zari,
pomalu prichazi ¢as obratit list
ve starém kalendari.
Krasné proziti vanocnich svatku

Vse NEJ v novém roce 2024

obecni zastupitelstvo v Saplavé

Véienl’ spoluobca-
neé, vazeni chalupafi,
pratelé Saplavy.

Pomalu se blizime
k zavéru roku 2023.
Co se v naSi obci bé-
hem letoSniho roku
udalo, jste byli infor-
movani v naSem
Saplavacku. Podafilo
se nam realizovat
skoro vSe, co jsme si
na konci loniského
roku predsevzali mi-
mo restaurovani so-
chy Sv.
J.Nepomuckého. Na
jeji opravu jsme po-
dali zadost o dotaci

z POV Kralovehra-
deckého kraje a vé-
fim, Ze se v pfistim
roce zkrasleni této
pamatky podafi.
Chtél bych Vam tou-
to cestou podékovat
za Vasi praci pro
obec. Dékuji mistni-
mu SDH, spolku mla-
dych Zen a Vam
véem ostatnim, ktefi
se snazite pokud
Vam to zdravi dovoli,
za pomoc pfi udrzo-
vani obce v Cistoté.

V pfistim roce planu-
jeme opravu misti
komunikace asfalto-
vym nastfikem vedle
“‘Hameraku®, ocisténi

Vanocéni strom letos da-
rovala pro obec Saplavu

pani
DEKUJEME !

Slovo- starosty...

Zdennka Bucdkova.

rozluckového mista
u naseho hrbitova, ftr-
vale pecovat o stavajici
zelen, pokud bude pro-
vadéna opravu statni
silnice v obci, vyménit
rozpadlé obrubniky
a organizovat uspésné
akce pro déti a dospé-
1.

Vazeni spoluobcané,
vazeni chalupari, pra-
telé Saplavy.

Pfeji Vam a VasSim ro-
dinam klidné a pokojné
proziti vanoc¢nich svat-
ki a do nového roku
2024 hodné pevného
zdravi, osobni a rodin-
né spokojenosti, mno-
ho sil do nadchazejlm
prace a nasi Saplavé
jeji dalsi rozvoj.

Vas starosta.
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Usneseni zastupitelstva

2/ Obecni zastupitel-
stvo schvaluje Zza-
dost o] dotaci
1/ .Obecni zastupitel- z dota¢niho progra-

Vypis z usneseni ve- stva ze dne 25. 10.
fejného zasedani 2023:

obecniho zastupitel-
stva ze dne 15. 08.

Zverejnény jsou

upravené verze 54 stvo schvalue OZV mu KhK na opravu
dokumentti z du- : o mistnim poplatku sochy sv. Jana Ne-
vodu dodrzeni pfi- 1/ Obecni zastupitelstvo za systém odpadového pomuckého.
mérenosti rozsahu schvaluje poskytnuti hospodafeni.  Obecni Hlasovani: 7 : 0.
zverejiovanych prostor byvalé prodejny zastupitelstvo schvaluje 3/ Obecni zastupitel-
udaju podle zako- SDH Saplava ke zfizeni OZV o mistnim poplat- stvo schvaluje smér-
na ¢. 101/2000 Sb., klubovny. Hlasovani: 7 : ku ze psG. nici k  zadavani
o ochrané osob- 0 Obecni  zastupitelstvo VZMR s platnosti

nich adaju v _plat- , : schvaluje OZV o zruSe- od 1.1.2024
ném znéni. Uplna 2 Obecni zastupitelstvo  iaz\ % 315012 o mist-  Hlasovani: 7 : 0.

. . . bere na védomi rozpo&- wroa p .
znéni dokumentd  © opatfeni &.3/2023 nim poplatku za uzivani 4/ Obecni zastupitel-

jsou uloZena v ar- <% 5050 verejného prostranstvi  stvo bere na védomi
chivu  obecniho ' ze dne 20.12.2012. Hla- rozpoétové opatieni
uradu. Vypis z usneseni ve- sovani:7:0. ¢.5/2023.
fejného zasedani Hlasovani: 7 : 0.
obecniho zastupitel-

ANONYMNI AN-

N KETA DSO PO-

A v Ve 0
CIDLINSKO
N, Spoledenskd rubrika

i‘\ V / Dobrovolny svazek obci
N /a Zivotni jubileum: Opustili nas: POCIDLINSIKO
Zavi - Jarmila Dirbakova Cerven - Vladimir Pu- Do Vasich postovnich

= lec . .
, . | Rijen - Zden&k Flégl N schranek byl vlozen
CITAT DNE : Prosi va Safkova Cervenec - Miroslav dotaznik Dobrovolného
, Uprosted rosinec - va saikova Rehak svazku  Pocidlinsko.
Marie Suchardova Anketa v ramci plano-
problémi lezi Vaclav Zelenka vani socialnich oblasti
pilezitost. N svazku. Vyplnéné do-
: JiFi Drastik tazniky odevzdeijte
Albert Einstein prosim do postovni
Ve simné aratuluiemell! schranky OU v Sapla-
sem uprimne gratuiujeme!!! vé do 15. prosince

2023.

Exkurze do bioplynky a vyrobny peletek v Kralikach
Kdo by se nechtél podivat, jak pfesné vznika vyroba elektrické —

energie v bioplynove stanici a jak se vyrabéji dfevéné peletky pro
kotle vySSich emisnich tfid? Pravé pro vSechny zajemce vidét vSe
»hazivo“ tyto vyrobni procesy, uspofadala obec Saplava 16. zafi
2023 zajezd do Rolnické a.s. Kraliky. Arealem druzstva pfitomné
provedli p. Ing. Josef Tomasek a p. Ing. Lubo$§ Sadil, ktery vSech- .
ny provedl nejprve bioplynovou stanici, kde vyprodukovany bio-
plyn je zdrojem Cisté energie. Elektricka energie zde slouzi pro
vlastni potfebu stfediska Kraliky a pfebytky dodava do sité. Teplo
z ,bioplynek® vyuZivaji v pfilehlém provozu na vyrobu dfevnich

Obec Saplava zorganizo-

pelet, kde byla spusténa vyroba v roce 2019. Pelety se zde vyrabi vala exkurzi do Rolnické
ze smrkové Stépky a pilin. V sou€asné dobé vétSinu pelet firma a.s. Kraliky

vzvéii do ltalie. MH
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Letoénl’ poutové odpo-
ledne bylo ve znameni
velmi teplého pocasi. Ce-
|é détské odpoledne bylo
ve znameni klaunu a ba-

Stranka 3

Poutovy den v Saplavé opét
,Vvyrostl” rekordni ticasti déti!

[6nkd, nabité soutéZzemi a hrami
pro déti. Po absolvovani jednotli-
vych stanovist mély déti pfipra-
venou vécnou tombolu. Nejvétsi
uspéch meéla balénkova show
p. Tvrdika z dilny BodyArt. Mo-
delovani jednoduchych i slozit&j-
Sich motiva z balénkd a vytvore-

ni jakéhokoliv motivu na prani. |

VétSina déti si odnesla z détske-
ho dne nejen néjakou odménu

z pfipravené tomboly, ale i vymo- |

delovaného motivu  balénku

na jejich prani.

Na poutovém odpoledne bylo '
pfipraveno bohaté obcerstveni, |

Od odpolednich hodin do pozd-
nich vecernich doprovazela

vSechny pfitomné k poslechu
i tanci hudebni skupina Styl
z Lomnice nad Popelkou.

vCetné vyborné pizzy od pravého =

Itala, pfimo z horké pece.

Prvnl' listopadovou sobotu

obec Saplava usporadala

tovatelskou prednasku nasich
obCand Vojtécha Rychetnika
a Jana Stancla. Prostfednic-

vratili  po svych

ces- cestach vychodni Asii.

tvim poutavych fotografii a za- a atmosféru dalekych kraja.

¢ SHipky z obeend kroniky ..
Stalo se pred 427 a 261. lety

1596 - , Koupil saplavské zboZi Jan Kopidlansky z Kopidlna “...

. 1762 - ,,Se ozenil kronikaf FrantiSek Jan Vavak s dcerou Barborou Vaclava
Poupy, ktery byl majitelem statku a pro svou moudrost a Siroky rozhled
byl zvolen rychtatem v obci. “ ...

jimavého vypravéni se s nami
letoSnich
Z Ja-
ponska, Jizni Korei a Taiwanu
mohli vSichni prohlédnout kras-
né fotografie, trochu poznani
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Saplavatek 3. ro¢nik Dynobrani v Saplavé

Periodikum 23( rocné
Roc¢nik 10 *Cislo II
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listopad 2023 V sobotu 14. Fijna se od 15.00 v obci Saplava konala akce nazvana
Vydava Obec Saplava, 3. Dynobrani. Déti a dospéli si mohli vybrat svou idedlni dyni a podle
Saplava 3, 503 53 vlastni fantazie ji ozdobit a vydlabat. K obcerstveni mobhli v3ichni tradié-
Smidary, IC: 00269689
http://www.saplava.cz/

né ochutnat Cerstvy bramborak, burcak a dalsi tekuté pochutiny. A déti
vyrobit svij lampion na vecerni prochazku osvétlenou stezkou z dyni.

W Soucasti akce byla oblibena soutéz , O nejlepsi zakusek
\J z jablek®, které se z(castnilo 8 soutézicich. Hlasovani se zu-
,; castnilo 116 z celkové 136 pritomnych na Dynobrani. Nejvice

hlasi ziskala Lucie Habichova, na druhém misté byla Martina

Vydlabané dyné byly i letos polozeny a zapaleny na chodniku
za obci k mistnimu hrbitovu, aby se vytvorila osvétlena dynova
= stezka. Déti a dospéli s lampiony si tak mohli pri noéni pro-
chazce prohlédnout dyné v celé své krase. V cili osvétlené
stezky byla pfipravena pro déti mala odména a kazdy si svoji
vyrobenou osvétlenou dyni odnesl domd.

Dékujeme vSem dobrovolnym sponzorim (p. Soukupovi,
p. Zavadilovi, p. Rychetnikovi) za vSechny nemalé prispévky
& pro tuto akci !!!

Vitézny recept v soutézi ,O nej-
lepsi zakusek z jablek 2023“

Recept ,Luxusni jablkové fezy” poskytla
vitézka letosni soutéze Lucie Habichova

Placka: 6 ks vajec, 6 Izic hladké mouky, 1/2 I1zZiCky prasku do peciva, 7 IZic cukru krupice,
2 IZice kakaového prasku, 4 IZice oleje

Krém: 0,5 | smetany ke Slehani, 1 ks Zelatinovy ztuZovac za studena, 1 ks vanilkového cuk-
ru, 2 IZice cukru praskového

Jablkovy puding: 8 ks jablek, 5 ks skoficového cukru, 2 ks Zlaty klas (krémovy prasek- pu-
ding), 3+1 dl vody, 1 IZice citronové Stavy

Postup pripravy:

Korpus: Vyslehame cela vajicka spolu s cukrem do husté pény. Je dobré mit tepla vajiCka,
lépe se naslehaji. Do pény prosejeme mouku s Kypricim praskem a kakaem. Jemnée spolu
spojime. Nakonec pridame olej a zamichame. Nalijeme na vymazany plech a peCeme pfi
165 °C. Upeceny korpus nechame vychladnout.

NaplIn 1.: Dokud se korpus pece, oloupeme si jablka a nastrouhame je na hrubém struhadle.
Podlijeme je citronovou Stavou a asi 1-2 dcl vody, podle toho, zda jsou jablka susSi nebo
Stavnatéjsi. Dusime asi 10 minut, pak v 3 dcl vody rozmichame Zlaté klasy a vlijeme
do jablek a povarime. Nakonec pridame skoricovy cukr a nechame zchladnout.

Napln 2: Slehacku vyslehéme s cukry vanilkovym a mouckovym, pfidame Zelatinovy ztuZo-
vac, ktery napred rozmichame v deci vody. NamazZeme na korpus a dame do chladu ztuh-
nout. Na ztuhlé natfeme viaznou jable¢nou smés a uhladime. UloZime do chladnicky. Hotovée
muzeme dozdobit podle fantazie.



